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PER COMINCIARE

Bruschettone 7€
Aglio, olio al basilico, ciliegino di Pachino, origano

Tagliere del Nord 13 ¢
Formaggi di Montevecchia, bresaola, speck,
prosciutto crudo e gnocco fritto

Tagliere del Sud 13 ¢
Sopressata, mozzarella pugliese, capocollo,
pancetta calabra, salame dolce campano e focaccia

Burratina 12¢
Letto di misticanza, burratina, pomodorini,
glassa di aceto, olio EVO

La sfoglia dell’amore 12¢
Soffici di crudo, rucola, scaglie di grana, sfoglia di
mozzarella di bufala, pomodorini di Pachino, olio e origano

Gamberoni alla Michelangelo 15¢€
Gamberoni saltati, pancetta, pepe verde, Brandy,
patate revolution, salsa guacamole

Involtini Revolution

Accompagnati con misticanza, scaglie di grana, glassa di aceto,
pomodorini e olio EVO

FRESCO 10€

Prosciutto cotto ripieno di crema alle verdure

SPIRITA 10 €

Prosciutto crudo ripieno con crema di ricotta e spinaci

MONTANO 10 €

Bresaola ripiena di caprino e rucola

DAKAR 10 ¢
Sfoglia di riso, manzo macinato, uovo, tris di peperoni, jalapeno,
carote, paprika, filetti di soia

Arancini siciliani 5¢
Gnocco Fritto 5¢
U Cuoppo di mare 13¢

Alici, calamari, ciuffetti*, baccala*, piovra e verdure miste*

U Cuoppo di terra 13 ¢

Fiori di zucca*, pollo*, crostino di polenta, verdure miste*

U Cuoppo misto 13 ¢
Una selezione di alici, calamari, ciuffetti*, baccala*, piovra, verdure
miste*, fiori di zucca*, pollo*, crostino di polenta

LA PAELLA DI PIPPO’

Paella di terra 18¢

Pollo, salsiccia, cipolla, peperoni, piselli

Paella di mare 20¢
Cozze, vongole, seppie, calamari, gamberetti, moscardini

Paella di terra e mare 20¢

“Su prenotazione per gruppi di almeno 4 persone

LETARTARE |

Accompagnate alle verdure di stagione

Tonno 13¢

Tonno crudo con olio, pepe, menta su letto di misticanza

Salmone 13 ¢

Salmone crudo marinato con agrumi, olio e fettine di avocado

Carne 12¢

Carne cruda, olio, scaglie di grana, pomodorini di Pachino, noci

Gambero rosso 18 ¢
Gambero rosso di Mazara crudo, fettine di avocado, salsa yogurt,
zenzero e granella di lime

BURGER

Scegli il pane: Grano tenero, Cereali Antichi

Tutti i nostri burg
Patatine Revolution, P:

Carne salada 10¢€
Pane, carne salada, robiola, polvere di caffé, cipolla
caramellata, mela e spinaci

Tonno 12¢
Pane, tonno (fettine/tartare), arancia, finocchi all’anice,
burrata, pistacchio croccante e olio al basilico

Calabro 12¢
Pane, carne di bovino, pomodoro, salsa revolution

(maionese, salsa tartara, olive) bacon croccante, foglia di
insalata, cipolla di Tropea, caciocavallo calabro

Siculo 12¢
Pane, carne di bovino, pomodoro secco di Sicilia,

burratina, insalata, salsa ceddar, capocollo

Piovra 12¢
Pane, piovra croccante, scamorza affumicata,
pate di olive, crema di patate, radicchio e mandorle

Vegano 10 €

Pane, tofu croccante, crema di asparagi, peperoni, fettine
di ananas, maio vegana al curry, mela e pistacchio

Pollo 10 €
Pane, fettina di pollo con salsa teriyaki, ananas,

mandole, salsa al parmigiano, cipolla fritta, cavolo viola
Salmone 12¢
Pane, salmone, philadelphia all’erba cipollina,

zucchine, scarola, uva passa e pinoli

Bacon Revolution 13 ¢

Pane, carne di bovino, bacon croccante, sfoglia di
pomodoro, mozzarella di bufala, insalata,
salsa Revolution



Margherita

con pomodoro e fiordilatte

Marinara
con pomodoro, aglio, origano

Diavola
con pomodoro, mozzarella, salame piccante
peperoncino e aglio

4 Stagioni
pomodoro, fior di latte, cotto, champignon,
carciofi e olive

Calabrese
Pomodoro, fior di latte, nduja e cipolla di Tropea

Wurstel e patatine
Pomodoro, fior di latte, wurstel e patatine®

Pugliese
Pomodoro, fior di latte, cipolla, olive e origano

Vegeta
Pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine,
peperoni, friarielli e radicchio

Zola e Crudo
Pomodoro, fior di latte, zola e crudo

Emiliana
pomodoro, fior di latte, crudo, rucola e grana

4 Formaggi

pomodoro, fior di latte, zola, brie, taleggio e grana

Affumicata
pomodoro, fior di latte, bacon, scamorza e pomodorini

Salsiccia e Friarielli
Pomodoro, fior di latte, salsiccia, friarielli e bufala

Bomba
Pomodoro, fior di latte, salsiccia piccante, tonno,
cipolla e peperoni

Speck e Brie

Pomodoro, fior di latte, speck e brie

Valtellina
Pomodoro, fior di latte, bresaola e porcini

PANZEROTTI FRITTI

Scarola
Impasto fritto ripieno con mozzarella e scarolata

Cotto

Impasto fritto ripieno prosciutto, mozzarella e pomodoro

Salsiccia
Impasto fritto ripieno con mozzarella, salsiccia e friarielli

Spinaci
Impasto fritto ripieno con mozzarella, spinaci e ricotta

Melanzane
Impasto fritto con mozzarella, melanzane fritte
e ricotta salata

5¢

7,5¢€

85¢

85¢

85¢

85¢

9¢

9¢

9¢

9¢

9¢

9¢

9,5¢

9,5¢

8¢

9¢

LE GOURMET

Mortazza
Mortadella, pomodoro, mozzarella, pistacchio
e pomodorino giallo

La Mazza 10€
ripieno con fior di latte, crudo, ricottina e spinaci condita
con rucola, radicchio, scaglie di grana, pomodorini

La Bufalotta 95¢
pomodoro, bufala, pomodorini, misticanza e pepe in grani

Vesuvio 13 ¢
ripieno con fior di latte, pomodorini, tonno, gamberetti,
prezzemolo, aglio, radicchio

La Cara Burrata 13 ¢
pomodoro, fior di latte, burrata, rucola, crudo

Pizzotto Pazzo 10€
Pomodoro, fior di latte e 8 ingredienti a scelta del pizzaiolo

La Milanese del Sud 12¢
Vellutata di zafferano, mozzarella, salsiccia a punta di coltello,
cipolla di Tropea caramellata e scamorza affumicata

Pizza Revolution 11¢
Pomodoro, fior di latte, patata dolce, pomodoro secco,
filetti di crauto rosso, cascata di noci e fettine di avocado

Polpo Lab 14¢
Pomodoro, fior di latte, polipo, cima di rapa, pomodorino

di Pachino, mela verde, spuma di stracciatella,

granella di pistacchio e patate croccanti

La Costiera 15¢
Mozzarella, pomodorini del Piennolo DOP, basilico fresco,
mozzarella di Bufala DOP a crudo, pomodorini gialli, pomodorini
secchi e bordo ripieno di ricotta

Mare&Monti (mezzo calzone - mezza pizza) 13 ¢
Pomodoro, Fior di latte, porcini, radicchio, gamberetti
e rucola

PANUOZZ0

Saleggio Salame piccante, friarielli, taleggio e salsarosa 8 €
Campania Mia salamella, friarielli, bufala e maionese ~ 8 €
A Milano cotoletta*, insalata, pomodoroni, maionese 8¢
Il Fresco crudo, insalata, pomodorini, salsa rosa 8¢

Temerario poppio pane, doppio hamburger di bovino,
peperoni, cipolla, iceberg, scamorza, majonese 12¢

CALZONI

Classico 85¢
Pomodoro, fior di latte e cotto

Tre Stagioni 9¢
Pomodoro, fior di latte, cotto, champignon, olive

Romagna in tasca 95€
Mozzarella, fior di latte, squaccherone, crudo, rucola,
olio EVO, pomodorini

Filante 9¢
Pomodoro, fior di latte, formaggi, misti



CHIEDI AL NOSTRO

PERSONALE IL MENU
DELLE POKE E DELLA -
POKE LOMBARDA | DOLCI ACCORDI

Mousse cioccolato e avocado 6¢
Porridge di quinoa 6¢
Tiramisu classico 6¢
Tiramisu alla fragola 6¢
Tiramisu al pistacchio 6¢
Cheesecake al cioccolato 6¢
Crostata scomposta 6¢

e ALL YOU CAN EAT 29 ¢

a persona,

H *

Patate Frl-tt.e o 5¢ Tutte le sere puoi mangiare a volonta pizza, bevande escluse
Pomodorini siciliani 4¢€ poke, paella e burger!
Caponata di verdure 4¢

P E’ possibile prendere solo un piatto “da condividere”
Insalata misticanza 4¢€ , h -

o E’ obbligatorio consumare almeno una bevanda.
Verdure grigliate 6¢

E non lasciare nulla nel tavolo!

MENU" BIMBI

Pizza piccola margherita + patatine* + bibita
Nuggets* + patatine* + bibita

Pollo alla griglia + patatine* + bibita
Hamburger* + patatine* + bibita

Acqua 1,5¢

Bibite (Coca, Coca Zero, Fanta, Sprite, Chinotto) 3¢

The (Limone/Pesca) 3¢ -

Caffe 1,2¢

Caffé corretto 1,5¢ M EN U PRANZO
Amaro 3¢

Calice Prosecco DOCG 5¢ a

Calice di vino 6¢ 90

Bottiglia di vino (chiedere carta vini) ’

Bottiglia di Prosecco DOCG 20¢

Birra in bottiglia (Ichnusa, Messina) 35¢ ~

Gocidail 7¢ MENU PIZZA
A scelta tra Spritz, Gin tonic, Negroni, Sbagliato, Pizza Classica + Bevanda + Caffé

Mojito e Analcolico MENl‘l BURGER m

BIRRAALLA SPINA: BIRRA ANTONIANA Burger del giorno/Panuozzo + Bevanda + Caffée

iccola ledia Ay
Scudata Chiara 5,2° ; €I ; ; MENU POKE m

Poke Regular + Bevanda + Caffe

IPA6,7° 3¢ 6¢
Blance 5,0° 3¢ 6¢ ( K 1
' Dal Lunedi al Venerdlj
Eremitani Rossa 5,2° 3¢ 6¢
Coperto 2 € Per gli allergeni chiedi al personale di sala il libro degli ingredienti

*Ingredienti di origine surgelata



